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Ingeniera en Alimentos titulada de la Universidad de Chile, con 3 años de experiencia 

en el desarrollo, aseguramiento y control de calidad de procesos, junto con la aplicación 

e implementación de normativas de sistemas de gestión integrados. Mi desempeño lo 

oriento al logro de objetivos con base en el cumplimiento de los estándares de calidad, 

pro actividad y el trabajo en equipo. 

 

I EXPERIENCIA LABORAL 

COMPAÑÍA: LVG CONSULTORES LTDA. 

Fecha: Septiembre 2014 a la fecha 

Posición: Ingeniero de Proyecto  

Funciones: 

Desarrollar y gestionar proyectos integrales de consultoría de compensaciones junto con  

descripciones y evaluaciones de cargos.  

Durante el último periodo participando en el equipo de desarrollo de proyectos de 

innovación realizando las evaluaciones técnicas y económicas de fondos de inversión. 

 

COMPAÑÍA: ALIMENTOS OSKU S.A. 

Fecha: Febrero 2014 hasta Agosto 2014 

Posición: Jefa de aseguramiento de calidad – Área de Calidad 

Funciones:  

Liderar el equipo del área de calidad, asegurando los procesos bajo estándares de  

Calidad, Legalidad e Inocuidad del producto. 

Realizar la planificación de los procesos de certificación de norma ISO 9001:2008 y 

análisis y control de  sistema HACCP junto con ser la línea oficial con organismos 

públicos de control como Seremi de Salud y SAG. 

 

COMPAÑÍA: GASTRONOMIA Y NEGOCIOS S.A. 

Fecha: Abril 2012 hasta Enero 2014 

Posición: Auditor de calidad – Subgerencia de Seguridad Alimentaria 

Funciones:  

Auditar el cumplimiento de estándares de calidad en la red de franquicias, Doggis, Juan 

Maestro, Mamut, Bob’s, Tommy Beans.  

Desarrollar sistemas de control de estandares de calidad para cada una de las marcas y 

locales 

Desarrollar y planificar los programas de capacitación de líneas operativas y de cultura 

de inocuidad  

 

COMPAÑÍA: SEYCAM LTDA. 

Fecha: Abril 2011 hasta Diciembre 2011 



Posición: Juez Sensorial entrenado 

Funciones: 

Evaluar, clasificar y definir características sensoriales de los alimentos en desarrollo 

para posteriormente ser implementados en el mercado nacional. 

 

II EDUCACIÓN 

 

Universitaria 

 

Universidad de Chile, Facultad de Ciencias Químicas y Farmacéuticas 

Ingeniero en Alimentos – Licenciada en Ciencias y Tecnología de los Alimentos 

 

Secundaria 

 

Liceo N°1 Javiera Carrera 

 

III INFORMACIÓN COMPLEMENTARIA 

 

IDIOMAS  

Español (nativo), inglés (Intermedio, acreditado con TOEIC) 

 

SOFTWARES 

Control de proyecto      Microsoft Project (medio). 

Analisis de datos  Excel (avanzado), Access (medio),                                             

Matlab (básico)  

Gráfico      AutoCad (medio). 

 

CURSOS Y SEMINARIOS 

 

- “Interpretación y análisis norma ISO 9001:2008”, SGS Academy 

- “Formación de auditor interno norma ISO 9001:2008”, SGS Academy 

- “Microsoft Excel avanzado - Universidad de Santiago de Chile 

- “Segundo lugar en Expoferia de  innovación en la industria alimentaria”, 

Universidad de Chile 

 

 

IV INFORMACIÓN PERSONAL 

 

Nacionalidad    Chilena 

Fecha Nacimiento   Julio 30, 1986 

Dirección  Pasaje Pedro Lopez #1243, Conchali, Santiago. 

 

 

 

 

Santiago de Chile, Junio 2015. 


