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Resumen Laboral										       	     
Ingeniero en Alimentos con amplia experiencia en la gestión de la industrialización y en el proceso  de producción de alimentos. Elaboración de planes de optimización de costos, productividad, calidad y servicio. Participación en las áreas de Planificación y Programación, Producción y Operaciones, Mantención e Ingeniería, Bodega y Control de existencias, Ingeniería de Procesos, Calidad y Desarrollo.

Experiencia Laboral		           						       			       
Viña Concha y Toro:  Jefe de Planta – Producción					2008 – 2015
Responsable de una de las planta de embotellación de Viña Concha y Toro, en formato vidrio.

Costos:
A cargo del presupuesto, y seguimiento de costos productivos de la planta de envasado. Generación y seguimiento de indicadores de gestión (kpi). Formulación de planes de acción de estrategia y táctica para obtención de metas. Enfocar la planta al direccionamiento comercial de la compañía

Desarrollo y Servicio
A cargo de la coordinación y realización de ensayos para nuevos materiales, productos y procesos, siendo el referente técnico de planta para estos casos.
Responsable por la gestión del Servicio hacia los clientes, expresada en la entrega de pedidos hacia éstos, y la entrega de respuesta y acciones correctivas ante desviaciones y/o reclamos.

Calidad:
A cargo del proceso de Mejoramiento Continuo, enfocado en mejoras o proyectos de servicios y/o procesos y, el control de procesos en carácter preventivo. 
Ejecución de Plan de Calidad como consecuencia de un proceso correcto, utilizando el Control de procesos y preventivo, como herramienta de gestión.
Participación en la solución de temas de Calidad via análisis de causas y, gestión de plan de acción con medidas preventivas.
A cargo de mantener en operación y condición auditable la planta productiva bajo normativa HACCP, BRC e IFS. Líder de equipo HACCP, Líder de equipo BRC e IFS, Líder de equipo Food Defense

Mantención e Ingeniería:
Participación en proyectos de Ingeniería y, ser el referente técnico de planta para ésta.
Generación de proyectos de recuperación de Tiempos Muertos, Condiciones Básicas, Metodologías de análisis para operarios.
Coordinación y ejecución de planes de mantención Operacionales de carácter correctivo y preventivo.
Coordinación de Plan de Mantención Preventivo, y ser el referente técnico para la gestión de actividades
Activación de programa TPM: Herramientas de Desempeño, 5S’s, Estándares Provisorios, CapDo, SMED (Cambio Rápido)
Participación en Comité Paritario.

Bodega de Insumos:
A cargo de mantener el control de la Bodega de Insumos, mediante planes de inventarios cíclicos y auditados, y herramientas de gestión de precisión de Inventarios.
Responsable de mantener los materiales e insumos bajo condición de uso, en cantidad y calidad.

Producción:
Planificación y coordinación de programas de producción, análisis y ejecución de mejoras a éste.
Análisis y gestión de producción y productividad,  e indicadores de eficiencia y desempeño.
Entrenamiento técnico de operadores y formación de equipos de trabajo. Verificación, coordinación y ejecución de oportunidades de capacitación. Administración y control de personal: asistencia, permisos, horas extras, dias compensados, capacitaciones, desvinculaciones. Personal a cargo 80 operarios
Coordinación con personal externo para faenas de apoyo de la producción.


Proverde S.A	: Jefe de Producción (a plazo fijo)						2007 – 2008
A cargo de la producción y operación de una planta de procesado de verduras y hortalizas en fresco, envasadas en atmósfera modificada para consumo en casinos.
Realiza los reemplazos por vacaciones para los cargos de Jefe de Producción y Jefe de Aseguramiento de Calidad. Activación de compras agrícolas de acuerdo a ventas diarias, programación de producción diaria. Mantención Preventiva y Correctiva de maquinaria de corte y lavado de verduras, selladoras de atmosfera modificada, equipos generadores de frio. 
Participación en equipo de Desarrollo y HACCP. Miembro del Comité Paritario. Personal a cargo 60 operarios

Alimentos Wasil S.A.: Jefe de Planta de Producción y Mantención			2006 – 2007
A cargo de la producción y operación de: envasado de frutas y hortalizas, elaboración de mermeladas, concentrados y semielaborados; elaboración y envasado de salsas frias (mayonesa, ketchup, mostaza).
Puesta en marcha de envasadora Tetra Recart TR-2 TetraPak. Implementación y posterior certificación en HACCP de Línea de Mermeladas y Línea Tetra Recart. 
Participación en Comité Paritario. Formación de equipos de trabajo y capacitación técnica a operadores. 
Administración del presupuesto de Mantención y elaboración del plan de mantenimiento preventivo para maquinaria agroindustrial, y calderas. Personal a cargo: 300 operarios

	UniLever Chile Foods: Jefe de Turno de Producción  					2003 – 2006
Elaboración y envasado de: dressings (mayonesas, ketchups y salsa de tomates) y spreads (margarinas y mantecas). Envasado de té y hierbas. Personal a cargo: 60 operarios
Participa de actividades de entrenamiento al personal en SHE, TPM, HACCP y BPM, Mantención Planificada.

Aconcagua Food S.A.: Jefe de Planta - Producción.						1995 – 2002
Responsable de la producción y operación de planta de concentrado de tomate y pulpas de fruta.
Administración y control de insumos de producción, manejo de personal  y organización de grupos de trabajo. Realización e implementación de Programa de Mantención Preventivo y Correctivo; diseño y ejecución de proyectos de Ingeniería y ampliaciones de capacidad. 
A cargo del manejo de evaporadores, sistemas asépticos de pasteurización y esterilización, máquinas envasadoras asépticas, maquinaria para procesos agroindustriales. 
Realización de capacitaciones internas en tópicos básicos de tecnología de alimentos y transferencia de calor.  
Manejo, estiba y maduración de frutas como materias primas
Participación e implementación de programas de BPM y HACCP de Aseguramiento de Calidad.
Personal a cargo: 200 – 300 operarios.

	Watt´s Alimentos S.A.	: Jefe de Turno de Producción 					1993 - 1995
Elaboración y envasado de jugos y néctares. Mantenimiento de maquinaria Tetra Pak (TBA-1, TBA-9): pasteurizadores y homogeneizadores de líquidos, línea de proceso y formulación, envasado aséptico, distribución y embalaje. Personal a cargo: 20 – 30 operarios

Educación												
Universidad de Chile, Santiago								1986 – 1992
Título profesional de Ingeniero en Alimentos. Titulado con Distinción máxima (6,2)
Grado académico de Licenciatura en Alimentos
Colegio San Marcos, Santiago								1974 – 1985
Educación básica y media
2° puntaje nacional en PCE de Química. Beca de Mérito de la Universidad de Chile

Otros conocimientos
Inglés técnico: lectura - nivel intermedio, oral - nivel básico
Excel a nivel avanzado.  SAP modo usuario: modulos Producción-Planificación, QA, Mantención
Facilitador SHE, Facilitador SMED, Mantención Planeada TPM, Liderazgo, Evaluación de Proyectos, ambiente Cad, Maquinaria TetraPak . Normas: HACCP, BPM, BRC, IFS, Food Defense

Datos Personales											
	Carnet de identidad	: 09.960.185-K
	Fecha de nacimiento	: 05 de marzo de 1968
[bookmark: _GoBack]	Estado civil		: casado, 2 hijos (Alonso y Valentina)
