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	ANTECEDENTES ACADÉMICOS

	
	

	Universidad Tecnológica Metropolitana
Facultad de Ciencias Naturales, Matemáticas y

Del Medio Ambiente 

Ingeniería en Industria Alimentaria,

Grado académico: Licenciado en Ciencias de la Ingeniería

	2004-2010

	Colegio María Auxiliadora 

Educación Media:
Científico-Humanista

	1999-2002

	
	

	
	

	Liceo San Francisco
Educación  Básica:
Científico-Humanista

	1990-1998

	
	


	EXTRACTO

	
	


Ingeniero en alimentos con 5 años de experiencia laboral en empresas de alimentos y laboratorio de aseguramiento de calidad. Destaco por mi orientación al logro de objetivos, capacidad de análisis, facilidad y flexibilidad para integrar equipos de trabajo, habilidad en el uso de herramientas computacionales, estricto profesionalismo, proactividad y entera disposición.
	ANTECEDENTES LABORALES

	
	

	Nestle Chile 
Fabrica Maipú
Santiago, Chile

	Cargo

Práctica Profesional  Periodo ENERO 2010/JULIO 2010
Tareas Desarrolladas
Analista Laboratorio Microbiología en Departamento Quality Assurance: 
· Preparación de diferentes medios de cultivo 
· Toma de muestras microbiológicas (en líneas productiva y muestras de ambiente)
· Siembra en placa y tubos múltiples.
· Recuento de colonias y cálculo de resultados 
 
	

	Nestle Chile 
Fabrica Maipú
Santiago, Chile


	Cargo
Analista de Calidad 
Tesista proyecto Implementación de Sistema de control de calidad de envases basado en Norma ISO 22000.

	

	Periodo
AGOSTO 2010/ ABRIL 2011
Tareas Desarrolladas

· Responsable de la Elaboración e implementación de procedimientos e instructivos.
· Manejo de reclamos de calidad de envases y embalajes.
· Manejo y gestión con proveedores.
· Liberación de materiales (SAP)
· Inducción modulo calidad a personal nuevo y contratistas Nestlé Maipú, Buenas Practicas de Fabricación 
SGS Chile 
Santiago, Chile
Cargo
Analista de Microbiología   Periodo NOVIEMBRE 2011 A LA FECHA
Tareas desarrolladas
· Implementación de nuevas metodologías en base a normativas NCh. 17025, validaciones de nuevas técnicas, gestión administrativa en relación a reclamos, ingreso de resultados a sistema computacional.
· Controles periódicos de calidad de análisis dentro del laboratorio
· Análisis de aguas y alimentos con diferentes técnicas (métodos tradicionales y rápidos)
	


	CURSOS REALIZADOS

	

	Curso de Prerrequisitos y Análisis de Peligros y Puntos de Control Críticos (HACCP)

Santiago, Chile

	Capacitación sistema SAP Modulo QM Planes de inspección y Liberación de Material de envase y embalaje
Santiago, Chile
Nestlé Fca. Maipú
Curso Buenas prácticas de laboratorio                                                                                                                                                                                                                      

Santiago, Chile
SGS



	Curso Normas Chilenas para Análisis de Aguas

Santiago, Chile
Código Sence




	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	Evaluaciones Profesionales

	

	SGS
Prueba matriz de competencia
2014: Microbiología, 84% de 100%, mejor puntaje del área. 
2016: Microbiología, 85% de 100%, mejor puntaje del área.


	

	


