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RESUMEN

Profesional con amplia experiencia en toda la cadena de procesamiento industrial de alimentos.

El desarrollo profesional, iniciado en los niveles operativos y en ambiente de empresas World Class, le ha permitido una visión global tanto del mercado como de la tecnología. Analítico, probada capacidad de trabajo en equipo y de supervisón son características personales relevantes.

EXPERIENCIA PROFESIONAL

PASTAGLIA S.A  (4/2007 a la fecha)

Empresa elaboradora, distribuidora  de pastas frescas  a servicios de alimentación colectiva  y empresas del rubro de alimentos.  

Jefe de Planta  
· Coordinar y revisar el proceso de elaboración de productos para garantizar los volúmenes y especificaciones requeridos
·  Coordinar el despacho diario de productos para asegurar que ellos lleguen el cliente en el plazo y las especificaciones establecidas.
·  Auditar las áreas de producción y bodega con el fin de verificar el cumplimiento de procedimientos y BPM e inventario
· Administrar los sistemas de gestión y certificación, con el fin de mantener y mejorar los estándares de calidad de la empresa y control de puntos críticos de producción.
· Controlar las muestras para evaluar nivel de calidad de cada producción 
·  Manejo de personal y coordinación de líneas de producción.
 RESPONSABILIDADES ESPECÍFICAS

· Manejo de stock de materias primas para cumplir con producción proyectada

· Supervisar el área de coordinación de la producción

· Supervisar actividades de la coordinación de calidad

· Organizar OP para flujo de producción y bodega

· Aprobación y/o rechazo de productos (MP o producto terminado)

· Establecer planes y acción de mejoras ante no conformidad del sistema de gestión y/o control de puntos críticos
· Supervisar dependencias que cumplan normas del SESMA
· Programar fumigaciones y control de plagas
· Implementación   y aplicación  HACCP.
Casinos Chile (2006)

Empresa productora de colaciones y servicios  a casinos cuya atención es a través de alimentos a granel o montados.  

· Jefe de Producción ( Controlar y supervisar las normas de producción y calidad de los productos con relación a la higiene, sanitizacion de equipos y utensilios, recetas y procedimientos, fichas técnicas, distribución a las cuentas contratadas.
Icestar Alimentos (2005)
Fabrica, envasadora y distribuidora de masas para empanadas, sopaipillas, pizzas y otros congelados

· Supervisión de producción y de envasado ( Desarrollo de procedimientos y estándares de la producción, estudio y reducción de mano de obra, costeo de productos, desarrollo de formulaciones, ordenamiento en proceso de despacho hacia túnel de congelamiento, control de calidad en productos en proceso y en envasado, charlas de higiene y seguridad, determinación de puntos críticos en productos y maquinas, desarrollo de planillas de control de pesos netos, reporte de detención de maquinas. 

Productos Alimenticios Servicial Ltda.  (2002 – 2005)
Importadora, procesadora y distribuidora de productos cárneos

· Asesoría permanente ( en procesos de recepción, custodia en frigorífico, logística de distribución, proceso de facturación y cobranzas

Distribución y Servicios (D&S) S.A.  (2002)
Líder en Chile en retail de consumo masivo.
· Supervisor de Desarrollo de Productos de Marcas Propias ( Control de Calidad; Preparación del diseño de esta nueva línea de negocios para los formatos de hipermercados  y supermercados de la cadena; Identificación de productos susceptibles de desarrollo en modalidad de outsourcing, esto significó la evaluación de estructura física de la empresa para la elaboración, producción y envasado del alimento, la  Inspección y aprobación o rechazo del producto sobre la base de procedimientos escritos desarrollados específicamente y la Aprobación o rechazo del producto  después de realizar una evaluación sensorial con un panel sin entrenamiento, comparado con el producto de referencia.

· Supervisor de Control de Calidad en Central de Abastecimiento (LTS) ( Control de fechas de elaboración y vencimiento de los productos alimenticios perecibles (carne, verduras y fruta) y no perecibles (abarrotes en general), recepcionados en la central de distribución; Relación con los proveedores para la administración de logística y reducción de tasas de rechazos.

Nestlé Chile  (1988 – 2001)

Líder mundial en productos alimenticios

· Supervisor de Desarrollo de envases y embalaje ( Definir procesos de adaptación o modificación de maquinaria disponible a  envases para nuevos productos o modificación de los actuales; Investigar e implementar cambios tecnológicos a los componentes de envases, en coordinación con los proveedores; Realizar las pruebas  correspondientes en las maquinas, en conjunto con el  Departamento Técnico, para dar el visto bueno a la producción.

· Supervisor Procesos productivos fábrica lácteos ( Supervisor Filtración,  Manejo teórico y práctico del proceso de tecnología de punta de Ultra-filtración (UF) para los quesos Petit Suise; Implementar, como líder en las fábricas en Chile y luego de un periodo de entrenamiento en Brasil, del proceso de  Limpieza CIP (Cleaning in Place) establecidos por la Matriz Suiza como nuevas tecnologías estándares para las fábricas a nivel mundial; Manejo teórico y práctico de la central de limpieza confirmando a través de análisis químico la concentración de la soda cáustica (NaOH) y ácido (HNO3); Participar directamente en todas las etapas de los procesos de fabricación (recepción, disolución, pasteurización, envasado de los  productos en base a leche) de yogurt, postres, bebidas lácteas, quesos, etc.

· Desarrollo de nuevos productos ( Como parte del equipo de laboratorio, formular y reformular productos lácteos siguiendo las instrucciones del proveedor de las materias primas y las decisiones del panel de evaluación sensorial.

· Control de producción ( Evaluación y control de rendimiento de maquinas, personal, horas trabajadas, etc. versus estándares de producción; Proponer y controlar implementación de soluciones a los problemas diarios de maquinas, productos, personal, etc. 

· Laboratorio Control de Calidad ( Efectuar análisis químicos, físicos y microbiológicos a materia prima, producto a base Láctea semiindustrializado y terminado; Realizar análisis químico y físico a los materiales de envase y embalaje (plástico (PS, PP, PEAD, PEBD, PET) cartones y cartulinas.

Isasa  (1986 – 1987)
Líder en la producción para exportación de pulpas de frutas

· Controlador de Procesos ( Controles  físicos, químicos y microbiológicos en recepción y procesos de frutas
                 

Agroindustria Wasil 
(1985 – 1986)
Industria procesadora de frutas y hortaliza para mercado local

· Jefe de Laboratorio, Control de Calidad ( Formación del Laboratorio, creando manuales de control en recepción, proceso y almacenaje.
Cecinas San Jorge  (1985)
· Vendedor sectorista ( Ventas de cecinas a negocios del ramo

Conservas Oso  (1983- 1984)
· Práctica profesional


ESTUDIOS

UNIVERSIDAD DE LA SERENA

Tecnología en alimentos, Ingeniería de Ejecución en Alimentos

Asignaturas básicas: matemáticas, (álgebra, calculo), física, química (orgánica,

inorgánica), biología, microbiología, operaciones unitarias, hemodinámica, bioquímica.

Ayudante en cursos de química inorgánica (teoría y laboratorio)

Tesis de Grado: Diseño de un sistema de evaluación Texturométrica aplicada a pulpas de pescado

INSTITUTO DE HUMANIDADES LUÍS CAMPINO

Enseñanza básica y media

ACTUALIZACIÓN PROFESIONAL

Entre otros: Diplomado en Envases y Embalajes – Universidad Tecnológica Metropolitana; Prevención de Riesgos Profesionales, Control de Riesgos e Incendios – Asociación Chilena de Seguridad; Etiquetaje en Alimentos – Ministerio de Salud de Chile

IDIOMA

INGLES: Comprensión escrita y oral

COMPUTACIÓN

Nivel Usuario Word, Excel, Windows
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